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Cru des côtes de Provence situé au nord du golfe de Saint-Tropez au pied du Col de Saint Ange. 

 
Ce vignoble est chargé d’histoire : 
Le domaine déjà cultivé à l’époque gallo-romaine où la culture des vignes était déjà présente 
dans la région, puis au XVème siècle, les terres du domaine furent exploitées par la confrérie du 
Saint Esprit qui a eu une grande influence dans la culture des vignes et la vinification dans la 
région. Celle-ci laisse dans ce lieu surtout l’amour de cultiver la terre et à la vigne. 
Avec une exposition plein sud les terres de Saint Ange sont cultivées en terrasse où vigne et 
oliviers s’alternent. 

 
La Grande Cuvée Rosé est un vin aux saveurs typées sud, où le mariage de deux grands 
cépages tel que le Cinsault (80%), le Grenache (20%) fait de ce produit un vin d’assemblage 
par excellence. 

 
Ce vin est issu de raisins cultivés selon la méthode de l’agriculture raisonnée. 
Nos terres sont labourées et entretenues en se basant sur ce principe dans le respect du cycle de 
la vigne, de la biologie du sol et de son environnement. Ces vins vous séduiront par 
l’authenticité de leur goût et de leur terroir. Ce vin de couleur pâle aux reflets roses,  son nez est 
intense florale épicé, avec un coté agrumes. Son attaque en bouche est délicate, fraîche et 
nerveuse.  
 
La grande cuvée rosé se caractérise par des arômes de fruits blancs et une bonne densité en 
bouche. L’ensemble donne un vin aillant équilibre, complexité et fraîcheur. 

 

 


